
TAPAS
Tortilla de Patatas y Cebolla (v, hu) 5

Ensaladilla Cremosa (hu, sf, pi, v) 6 
Patata escalivada, langostino cocido, cebolla y piparra

Las Bravas de L’Anxova (hu, pi) 6

Morro de Cerdo Frito con Aliño de Adobo (sf) 4 

Croqueta de Jamón Ibérico (gl, la, hu) 4

Croqueta de Anchoa (pe, hu, gl, la) 3.5
Y Manchego curado 

Bomba de Butifarra Del Perol (hu, la, gl) 5 
Allioli de ajo escalivado y demi-glace picante

Gambas del Maresme (ms, hu) 19 
Con patatas fritas y huevo de corral frito

“Els pebrots de l’Uri” (vg, gl, sf) 6 
Pimientos a la brasa confitados y caramelizados  
a nuestra manera

Brioche Tostado con Mantequilla (la, gl, pe, sf) 7 
De ajo negro, picadito de anchoas y alcaparras fritas

Cigalitas encebolladas (ms, sf) 18 
“Como nunca las has visto” 

Mejillones de Roca (ms, sf, fs) 10
Con su marinera

EMBUTIDOS Y  PANES
Jamón Ibérico Cortado a Mano   22

Embutidos Locales Selectos (sf)  19

Pan de coca con tomate (vg, gl) 8
Coca de Folgueroles

Pan de Campo hecho en casa (vg, gl) 6

Pan Hojaldrado de L’Anxova (gl, la) 7
“Ca La Jordana” onion black sausage

EL HUERTO 
DE L’ANXOVA
Cogollos a la Brasa (la, fs) 9 
Anchoas, queso curado y polvo de nueces

Ensalada templada de verduras (v, la, sf)              12
De temporada

Melón con Jamón Iberico (sf) 15

Ensalada de tomate de temporada (sf, pe) 14 
Con cebolla tierna y mojama

BRASA Y FUEGO
Arroz de Gamba de la Costa (ms, hu) 28

Arroz de Costilla (sf) 25 
De cerdo Ral d’Avinyó y butifarra del perol

Entrecot de Wagyu de “Tavertet” 39

Pescado de Lonja Abierto (pe, sf) 58 
Con bilbaina. Recomendado para compartir

GUARNICIONES
Zanahorias Braseadas (vg, fs) 9 
Con especias antiguas y crema “Almadroc”

Escalivada a la Brasa (vg, fs, sf, gl) 12 
Patata asada y romesco

Patatas Fritas como las de antes (vg) 6

CONSULTA NUESTRAS 
CAZUELAS
Fricandó de Ternera (sf, fs) 25 
Con setas, olivada de arbequinas y aceite de salvia

Macarrones Gratinados (gl, la, sf) 15 
Con sofrito y butifarra del “Perol”

“Romescada” de rape negro (pe, gl, fs) 32 

EL CARRO DE POSTRES
Crema Catalana (la, gl, fs) 8 
Con carquinyolis de ca l’Ignasi de Cantonigrós

Pan con Aceite de Oliva, Chocolate y Sal (gl, la, sf) 8

Surtido de Quesos de Producción Local (la, fs) 12

Pastel de Queso de la Garrotxa (la, gl, hu) 8

Flan con Nata Fresca Semimontada (la, hu) 9

Fruta de Temporada (vg) 9

Sorbete de Limón (vg, sf) 8 
Romero y Marc de Cava

Estos menús incluyen el IVA. 
Por favor si usted tiene alguna alergia o intolerancia, consulte con 
nuestro personal de sala. 

Leyenda: 
V Vegetariano | HU Huevos | LA Lácteo | GL Gluten | PI Picante
PE Pescado | MS Marisco | VG Vegano | SF Sulfitos | FS Nueces



TAPES
Truita de Patates i Ceba (veg, ou) 5

Amanideta Cremosa  (ou, sul, pic, veg) 6 
Patata escalivada, llagostí cuit, ceba i piparra

Las Braves de L’Anxova (eg, pic) 6

Morro de Porc Fregit (sul) 4 
Amb amaniment d’adob

Croqueta de pernil ibèric (gl, ll, eg) 4

Croqueta d’Anxova (pei, ou, gl, ll) 3.5
I formatge manxec curat

Bomba de Butifarra Del Perol (ou, ll, gl) 5 
Allioli d’all escalivat i demi-glace picant

Gambes del Maresme (mar, eg) 19 
Amb patates fregides i ou de corral fregit

“Els pebrots de l’Uri” (vgn, gl, sul) 6 
Pebrots a la brasa confitats i caramel·litzats a la nostra manera

Brioix Torrat amb Mantega (ll, gl, pei, sul) 7 
D’all negre, picadet d’anxoves i tàperes fregides

Escamarlanets Encebats (mar, sul) 18 
“Com mai els has vist”

Musclos de Roca (mar, sul, frs) 10
Amb salsa marinera

EMBOTITS I  PANS
Pernil Ibèric Tallat a Mà   22

Embotits Locals Selectes (sul)  19

Pa de Coca amb Tomàquet (vgn, gl) 8
Coca de Folgueroles

Pa de Pagés fet a Casa (vg, gl) 6

Pa fullat de L’Anxova (gl, ll) 7 
Botifarró de ceba de Ca La Jordana

L’HORT
DE L’ANXOVA
Cabdells a la Brasa (ll, frs) 9 
Anxoves, formatge curat i pols de nous

Amanida tèbia de verdures (veg, ll, sul)            12
De temporada

Meló amb pernil Ibèric (sul) 15

Amanida de tomàquet de temporada (veg, pei) 14 
Amb ceba tendra i moixama

BRASA I  FOC
Arròs de Gamba de la Costa (mar, ou) 28

Arròs de Costella (sul) 25 
De porc Ral d’Avinyó i botifarra del perol

Entrecot de Wagyu de “Tavertet” 39

Peix de Llotja Obert (pei, sul) 58 
Amb bilbaina. Recomanat per a compartir

GUARNICIONS
Pastanagues a la brasa (vgn, frs) 9 
Amb espècies antigues i crema “Almadroc”

Escalivada a la Brasa (vgn, frs, sul, gl) 12 
Patata rostida i romesco

Patates Fregides com les d’abans (vgn) 6

LES NOSTRES 
CASSOLES
Fricandó de Vedella (sul, frs) 25 
Amb bolets, olivada d’arbequines i oli de sàlvia

Macarrons Gratinats (gl, ll, sul) 15 
Amb sofregit i botifarra del “Perol”

“Romescada” de rape negro (pei, gl, frs) 32

EL CARRO DE POSTRES
Crema Catalana (ll, gl, frs) 8 
Amb carquinyolis de ca l’Ignasi de Cantonigrós

Pa amb Oli d’Oliva, Xocolata i Sal (gl, ll, sul) 8

Assortit de Formatges de Producció Local (ll, frs) 12

Pastís de Formatge de la Garrotxa (ll, gl, eg) 8

Flam amb Nata Fresca Semimontada (ll,eg) 9

Fruita de Temporada (vgn) 9

Sorbet de Llimona (vgn, sul) 8 
Romaní i Marc de Cava

Aquests menús inclouen l’IVA.
Si us plau si vostè té alguna al·lèrgia o intolerància, consulti amb el 
nostre personal de sala.

Llegenda:
VEG Vegetarià | OU Ous | LL Llet | GLU Gluten | PIC Picant 
PEI Pescat | MAR Marisc | VGN Vegà | SUL Sulfits | FRS Nous


